
AGRITURISMO PUNTO ZERO 

PASSATELLI della 

TRADIZIONE 

- Parmigiano Reggiano 

- Pangrattato 

- Uova 4 

- Farina 

- Limone  

- Noce moscata 

 

Prepara due mucchietti della stessa dimensione di 

Pan Grattato e Parmigiano. 

Amalgama il tutto. 

Aggiungi 4 uova e impasta. 

Aggiungi un pizzico di farina se desideri prepararli 

asciutti. 

Grattugia un pizzico di scorza di limone e un pizzico 

di noce moscata e aggiungi all’impasto. 

Lascia riposare l’impasto. 

Fai una palla e passa il tutto nell’attrezzo per fare i 

passatelli. 

Tagliali direttamente sull’acqua bollente. 

Lascia cuocere due minuti. 
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Soc. Agricola Punto Zero s.s. 

Cesena (FC) 

Fabio Della Chiesa 

infopunto0@gmail.com 
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